
Pizza     Personal Familiar
     (4 porciones) (6 porciones)

Bomba     $15.600
Bolitas de pizza rellenas de tomates cherry, queso
mozzarella y albahaca, servidas sobre salsa pomodoro. 

Queso     $18.200 $30.300

Jamón y queso    $18.200 $31.000

Margarita    $19.300 $33.300
Mozzarella de búfala, tomate cherry y albahaca.

Hawaiana    $19.300 $34.100
Queso mozzarella, jamón de cerdo y trozos de piña.

Pepperoni      $19.900 $35.000
Queso mozzarella sobre rodajas de pepperoni
finamente cortado con un toque fresco de especias.

Mexicana    $22.100 $37.300
Con maíz rostizado chili con carne y totopos crocantes.

Pollo champiñones   $20.900 $37.300

Tres quesos    $23.200 $38.700

Del huerto     $24.300 $42.900
Mozzarella, champiñones, jamón de cerdo,
mayonesa de anchoas y lechuga rúgula.

Carnes     $25.200 $44.800
Queso mozzarella, pepperoni, jamón de cerdo y salami.

Vegana (v)      $24.300
En masa integral con linaza, pomodoro, tofu de hierbas,
berenjena, brocoli asado, zuchinnies grillé, pimentón,
aceitunas, champiñon y pesto.

Vegetariana (v)      $37.200
En masa de focaccia de hierbas, pomodoro, mozzarella,
esparrago verde, corazón de alcachofa, tomate seco,
berenjena frita, aceitunas, reducción de balsámico y romero.

El
PATIO

RESTAURANTE BOLOS

 * Si eres alérgico a algún ingrediente, por favor 
infórmalo a nuestro personal. Algunos de nuestros 
platos pueden contener alérgenos como: (QR)

(v) - Vegetariano

(Lg) - Libre de gluten

      - Nuevo plato



EL PATIO

Empanada de carne     $   3.200

Dedito de queso      $   3.900

Nachos de pollo para dos     $40.600

Sopa azteca     $21.000
A la manera Pradera, con tomates frescos,
maíz dulce y pollo, acompañada de totopos, 
queso y aguacate. 

½ porción     $15.000

Sopa de la huerta (v)    $11.000
Con vegetales frescos, zanahoria,
arveja y habichuela en fondo de verduras.

*Opción con pollo   $14.000

Tacos de pollo dorados   $21.500
Tortilla de maíz con cebolla, lechuga,
queso mozzarella y salsa roja.

Timbal de salmón ahumado  $25.300
Con mango, tomates, chipotle mayo
y flores de montaña. 

Sándwiches

Vegetariano (v)      $21.000  
Verduras parrilladas y berenjenas crocantes, servido en pan integral
con tahine de garbanzo. 

Pollo crocante       $29.600
Julianas de pechuga apanadas con panko y parmesano, rodajas de
tomate, queso sabana, aguacate y lechugas con salsa rosada
en pan artellano.

Pollo y champiñones     $29.000
Pollo en dados salteados con champiñones y crema, gratinados con
queso mozzarella y servido en pan artellano.

Roast beef       $30.100
Tajadas de lomo ancho asado con mayo pradera en pan artellano,
servido con el jugo de cocción y cascos de papa.

Bowls

Estilo mexicano
Arroz castellano con frijol negro, maíz rostizado, aguacate en cubos,
totopos y salsa chipotle sobre lechuga romana.

Con 150 gr. de pechuga a la parrilla   $26.000
Con 150 gr. de tofu frito (v)    $26.000
Con 150 gr. de faláfel (v)    $23.000

Para empezar

Refrigerio

Veggie toast (v)      $12.500
Pan de espinaca y almendras con topping de guacamole y hummus,
Vegetales crocantes, mix green de flores y hierbas de la región, 
servido con chips de remolacha y arracacha.

Ensaladas

César clásica       $23.000
Lechuga romana, crocantes de pan, queso parmesano, anchoas y
aderezo césar clásica*.

*Opción con pollo     $25.000

Fusilli        $29.100
Mezcla de pasta, cubos de mozzarella, hojas de albahaca fresca, 
tomates cherry marinados con aceite de oliva, acompañados 
de láminas de salmón ahumado. 

Entradas

Finger fish and chips     $24.800

Alitas búfalo      $29.000

Hamburguesa Potosí      $30.000
Carne de res en pan brioche acompañada de queso mozzarella,
lechuga y tomate, servida con papa a la francesa.

Milanesa de pollo pizzaiola    $30.200
Suprema de pollo en concha de parmesano, panko y orégano, servida
sobre spaguetti al pomodoro con alcaparras y aceitunas al gratín.

Tilapia rostizada con totopos crocantes  $35.500
Servida sobre guacamole con tomatitos, cascos de naranja y limón.

Baby beef junior      $34.500
Servido con media porción de cascos de papa, crudites de apio
y zanahoria.

Baby beef adulto      $49.500
Servido con tomate a la parrilla y papa al horno con sour cream.

Mazorcada pradera     $40.900
Lomo de res, pollo, salchicha, maíz, papa y queso.

Quesadilla de camarón    $42.000
Servida con maíz rostizado, aguacate, lechuga, pico de gallo
y salsa sour.

Lomito napolitano con cascos de papa  $43.100

Platos principales

(v) - Vegetariano

(Lg) - Libre de gluten

(n) - Contiene nueces

     - Nuevo plato
 * Si eres alérgico a algún ingrediente, por favor infórmalo 
a nuestro personal. Algunos de nuestros platos pueden 
contener alérgenos como: (QR)


