


PARA COMENZAR
EMPANADA DE CARNE
EMPANADA CRIOLLA
DEDITO DE QUESO  
MORCILLA  
CHORIZO TIPO ARGENTINO 
ALITAS BÚFALO

$  2.900
$  3.200
$  3.600
$  8.100
$  8.700
$26.900

PUNTA DE ANCA
350 gramos de carne madurada asada a la parrilla 

$45.000

CHURRASCO 
350 gramos de carne madurada asada a la parrilla 

$47.000

PLATOS PRINCIPALES

BABY BEEF ADULTO
280 gramos de lomo �no de res asado a la parrilla

$49.500

BABY BEEF JUNIOR 
180 gramos de lomo �no de res asado a la parrilla

$34.500

POLLO PRADERA  
Pollo a la brasa, barnizado con salsa diabla Pradera

$30.000

COSTILLITAS DE CERDO TERIYAKI 
Corte nacional marinado en salsa soya, jengibre y panela horneado
a baja temperatura, servidas con croquetas de yuca crocantes.

$44.000

CAMARONES JUMBO AL AJILLO
Palmitos del Guaviare a la parrilla, mézclum de �ores y hojas cultivadas
en Guasca, acompañado de arroz con coco. 

$38.900

SALMÓN GRILLÉ $49.500

CHICHARRON DE TILAPIA $33.000

CAZUELA CARTAGENERA DE MARISCOS
Camarones, calamar, langostino baby, mejillón y trozos de pescado
estofados en leche de coco con ajo ligero, pimentón y tomate maduro
prensado aromatizado al vino blanco  acompañados de arroz con coco,
patacón y aguacate.

$43.000

POKES

DE SALMÓN FRESCO $37.000

DE ATÚN FRESCO IMPORTADO $50.000

POKE CON TOFU MARINADO $19.900
Con queso de soya frito y marinado con aceite de olivas y orégano 
acompañado de arvejas al vapor, brócoli, quinua, zanahoria, zucchini,
rábano rojo y ensalada de algas con salsa soya.   

ENTRADAS

ENTRADAS calientes

PESCADOS Y MARISCOS

ARROZ Y PASTA 
CEVICHE DE CAMARÓN CON AGUACATE  $28.500
Camarones aderezados en salsa americana al rocoto, notas de cítricos,
acompañados de aguacate fresco y chips de plátano.

CÓCTEL DE LANGOSTINOS   $47.000

ENSALADA CÍTRICA CON SALMÓN AHUMADO   $27.500

CHAMPIÑONES A LA CREMA Y VINO BLANCO   $17.900

TARTAR DE SALMÓN   $34.000
Finos trozos de salmón fresco macerados en limón, montados sobre 
ensaladilla de aguacate, tomate concasse, cilantro y aceite de oliva,
acompañado con pan de la casa parrillado.

CARPACCIO DE RES $25.000
Finas láminas de lomo acompañadas de rúgula y queso parmesano, 
sobre vinagreta balsámica, aceite de oliva y alcaparras fritas. 

VEGGIE TOAST $11.900
Pan de espinaca y almendras con topping de guacamole y hummus,
vegetales crocantes, mix green de �ores y hierbas de la región
servido con chips de remolacha y arracacha. 

SOPAS

NASI GORENG CON TOFU CROCANTE 
Arroz frito de limonaria salteado con brotes de soya, zanahoria, zucchinnis, 
guisantes, frijol blanco aromatizado con jengibre, salsa soya y curry ligero. 

$16.200

MENÚ INFANTIL

POSTRES 

LOMITOS DE POLLO CRISPY $19.900

SALCHIPAPA $14.900

LASAGNA VEGETARIANA
Mezcla de verduras parrilladas, salsa pomodoro y gratín de parmesano 
y nueces partidas. 

$23.000

* Si usted es alérgico a algún ingrediente, por favor infórmelo a la persona 
que está atendiendo su pedido.

Estos precios incluyen el Impuesto Nacional al Consumo
Opción vegetariana

½ PORCIÓN                                 $  8.500
SOPA DE LA HUERTA                                 $13.000

Clásica de nuestra casa con vegetales, zanahoria, arveja, 
habichuela en fondo de verduras con opción de pollo.

SOPA DE LENTEJAS                                 $  15.000
Casera con zanahoria, papa en cubos y fondo de verduras.

Con opción de chorizo 

 $4.900

 $10.500

OBLEA PRADERA

CUAJADA CON MELADO

PASTAS

salsas

PASTA AL GUSTO
Elija el tipo de pasta y acompáñelo con una salsa
• Spaguetti o fettuccini
• Penne o fusilli

NAPOLITANA: Salsa a base de tomate y albahaca.
BOLOÑESA: Salsa a base de carne, hierbas y tomate.
CARBONARA: Salsa a base de crema, tocineta y queso.

$ 24.500  Completa  - $ 16.000 ½ Porción

AL BURRO: Salteada en mantequilla y sal.

$ 14.000  Completa  - $ 9.000 ½ Porción


